- hergestellt im traditionellen
Verfahren der Salzmazeration

- mit 12 erntefrischen Krautern und
Gemusen aus kontrolliert biclogi-
schem Anbau

- und dem besonderen Meersalz aus
der Camarque

- plus Kelp Meeresalgen fur die
natdrliche Jodzufuhr

Anwendung: deal zum Wrzen von
frischem Gemiise, Salaten, Satcen,
Gemise- und Fleischgerichten, Pasta
und vielem mehr.

Herbamare?® Frischkrauter-Meersalz
ist die arormatische Alternative zu
herkommlichem Kochsalz.

Tipp: Fiir das volle Krauteraroma
Herbamare® Frischkrauter-Meersalz
erst-am Ende des Kachprozesses -
fugen .
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Frischkrauter-Meersalz
“hergestellt aus Meersalz und
12 erntefrischen Krautern und Gemiisen

Hergestellt im
traditionellen Ver-
fahren der Salz-
mazeration. 1/3
erntefrische Krauter
und Gemuse aus
kontrolliert biolo-
gischem Anbau
werden sortenrein
mit 2/3 Meersalz
gemischt und
zwischen 4 und 12
Monaten gelagert.
Wahrend dieser Zeit nimmt das Meersalz die Aromen, &the-
rischen Ole und sekundaren Pflanzenstoffe aus den frischen
Krautern und Gemuisen auf und schlieft sie, wie in einem
Aroma-Tresor, ein. Dies garantiert den intensiven krduter-
frischen Geschmack.
DieKr3uter- und Gemisemazerate werden anschlieRend -
wiederun sortenrein —unter Vakuum bei niedrigen Tempe-
" aturen-{unter 40°:Celsivs) argmaschonend getrocknet und
ein vermahlen, Erstdanach *v»«er'zleni die einzelnen Mazerate




